様式第１号
飲食イベント届

（行事等における飲食提供行為届）
　　令和４年　８月　１日

（宛先）岡崎市保健所長

　　　　　　　　　　　　　　　　届出者　住　　所　　岡崎市若宮町２－１－１　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　氏　　名　　岡崎　太郎　　　　　　　　　　　
役職（主催者との関係）　げんき学区総代　　　　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　電話番号　　０５６４－１２－３４５６　　　　　　　　　　　　　　　
	行事名
	げんき学区　盆踊り大会

	実施場所
	げんき小学校　グラウンド
（岡崎市十王町２－９　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

	実施期間
	　令和４年　８月　15日～16日

	実施主体（主催者）
	げんき学区　盆踊り大会実行委員会



	行事の参集対象者
	地域住民

	行事の参集予定人数
	２００人

	出店者
	様式第２号　「出店者（従事者）一覧表」のとおり

	調理品目（調理数）および品目別の調理方法
	□　現場における調理・製造行為なし
□　許可施設における調理行為のみ
☑　様式第３号　「調理品目（調理数）および品目別の調理方法」のとおり

	使用材料の購入とその保管方法
	□　現場における調理・製造行為なし
□　許可施設における調理行為のみ
☑　様式第４号　「使用材料の購入とその保管方法」のとおり

	器具・容器の消毒方法
	□熱湯　□薬品(　　消毒用アルコール　　　　　　　　　　　　)　

□使用しない

	食品取扱者の手指消毒薬
	消毒用アルコール

	食品取扱者の検便実施状況
	実施日：　令和４年　８月　10日

実施人数：　　　　　30　名

検査項目：☑赤痢菌　☑サルモネラ　☑Ｏ１５７　□（　　　　　）

	食品の取扱に関する責任者
	氏名　岡崎　太郎
携帯電話　０９０－１２３４－５６７８

	食品取扱者への衛生教育
	実施日：　令和４年　８月　14日

内容及び方法：手洗い、消毒、食品の加熱方法等について、文書を使って実地する。


（添付書類）

１　出店者一覧表（様式第２号）

【調理・製造行為がある場合は以下も添付】

２　調理品目（調理数）および品目別の調理方法（様式第３号）
３　使用材料の購入とその保管方法（様式第４号）

４　調理等を行う場所の平面図（△印で手洗場、☆印で消毒液の設置場所を明示）
５　検便の実施記録又は成績書の写し

様式第２号

出店者（従事者）一覧表

	出店者名

（従事者名）
	連絡先（携帯電話）
	出店内容（メニュー）
	備考

	若宮　花子
	０９０－２３４５－６７８９
	パック入り焼そば（電子レンジで加温して提供）
	製造者：㈲せいかつ
商品名：パック焼きそば

	十王　一郎
	０８０－３４５６－７８９０
	みたらしだんご
	

	げんき学区こども会
	０９０－４５６７－８９０１
	ドーナッツ（取分け・箱詰めのみ）
	製造者：役所　次郎
商品名：ドーナッツ

	㈱おかざき
	０８０－５６７８－９０１２
	焼き鳥
	露店営業許可あり
23第33－999号

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


	
	
	
	

	
	
	
	


注　１　現場における調理・製造行為がなく、販売行為のみの場合は、備考にその食品の製造者名及び商品名を記入してください。
　　２　出店者に営業許可がある場合は、その許可番号を備考に記入してください。
３　出店者が他自治体の営業許可を取得している場合は、当該営業許可証の写しを添付してください。
様式第３号

調理品目（調理数）および品目別の調理方法
	調理品目
	数量
	調理方法
	容器等

	焼そば
みたらしだんご

ドーナッツ
	100
100

80
	パック詰めされた焼そばを電子レンジで加温して提供する。

冷凍で購入した串付きだんごを前日から冷蔵庫内で解凍しておく。当日は焼台で焼き、タレを付けて提供する。
包装されたものを購入し、客の求めに応じて取り分けて容器に入れて提供。調理行為はなし。
	合成樹脂性容器包装
使い捨て合成樹脂性トレイ

紙製容器


様式第４号

使用材料の購入とその保管方法

	材料
	購入業者
	購入日時
	保管場所および温度

	
	
	
	購入後
	使用前

	焼そば
みたらしだんご

・だんご（串付き、冷凍品）

・たれ

ドーナッツ
	㈲せいかつ
スーパー岡崎

スーパー岡崎

役所屋
	８／15
８／16

８／15

８／15

８／15


	クーラーボックス（10℃以下）
会社冷凍庫（15℃以下）

会社事務所（常温）

販売場（常温）
	クーラーボックス（10℃以下）
クーラーボックス（10℃以下）

作業代（常温）

販売場（常温）



営業許可を取得している施設で製造されたものを販売する場合は、


その食品に記載されている製造者、商品名を記載する。


露店営業許可を取得している場合は食品営業許可証に記載されている営業許可番号を記載する。


調理行為のないものでも、食品を取り扱う場合はすべて記載する。





様式第２号に記載した品目に対応した内容を記載。調理方法は具体的に。販売のみの場合はその旨を記載。露店営業許可を取得して行う場合は記載不要。





様式第２号に記載した品目に対応した内容を記載。材料を複数使用する場合は材料ごとに記載する。保管場所、温度は具体的に。露店営業許可を取得して行う場合は記載不要。





グラウンド





みたらし


だんご





△　☆





手洗いは△、消毒薬は☆で記載





ドーナッツ








やきそば





焼鳥





△　☆





校　舎








様式１～４号のほかに、調理場を行う場所の平面図を添付する。


様式に定めはないが、どこで、何を行うかわかりやすく記載する。











食品以外の


ブース
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