
 

 

 
      

 

 

○ テーマ 

 
 

○ 対象 

市内の小中学生（３名以内のグループ可） 

○ 使用食材の条件 

次の食材の中から、少なくとも２つ以上使用してください。 

 

○ 入賞 

  最優秀賞  １点、優秀賞  ２点  

  参加賞があります（応募要件を満たしているもの）  

○ 試食審査会 （８月１日（水）岡崎げんき館で開催） 

入賞候補者には、試食審査会で実際に調理をしていただきます。 

入賞候補から外れた方で希望者には、試食審査会の審査員をしていただきます。（抽選） 

（応募者以外の方も審査員を希望できますが、希望人数が多い場合は応募者を優先させていただきます。） 

○ メニュー作成上の留意点 

・食材は全て加熱してください。 

・献立に採用する際、調理可能なレシピに修正することがあります。 

・大量調理が可能なメニューをお願いします。 

 

 

 

 

 

 

①応募用紙はお返しできません。 

②入賞メニューについては、ホームページ掲載等に際し、学校名、学年、氏名、メニュー写真を公開させていただきます。 

③応募の個人情報及びメニュー情報は、このコンクール及び学校給食の献立以外では使用しません。 

 

応募締切   

平成 30 年６月 29 日（金）

必着 

裏面の応募用紙に必要事項を記入の上、応募するメニューの写真を必ず添付し、 

次の送付先に、郵送又はＥメールで提出。応募用紙は保健所ホームページからもダウン

ロード可。 岡崎市 学校給食メニューコンクール 検索 

送付先  郵送 〒444-8545（住所不要） 

 岡崎市保健所健康増進課「学校給食メニューコンクール」係  

電話 23-6962  ﾒｰﾙｱﾄﾞﾚｽ hokenzoshin@city.okazaki.lg.jp 

 

応募方法 

岡崎産の野菜（岡ベジ）を２つ以上使ったメニューを募集します。 

優秀メニューは、学校給食として献立に登場する予定です。 
 

「岡ベジ」って？ 

岡崎産の野菜のこと

です。地元の野菜をた

くさん食べるよう心

がけましょう。 

がっこうきゅうしょく  

岡崎市健康・食育キャラクター 

まめ吉 

主催：岡崎市食育推進会議 

なす、もやし、にんじん、玉ねぎ、ほうれん草、ねぎ 

みんな食べたくなる！地元野菜の給食 


