
第２ 食品衛生係

１ 食品衛生監視指導事業

食品関係営業施設、集団給食施設等における食品の製造、加工、調理等が衛生的に行われるよう

監視、指導を行うことにより、飲食に起因する衛生上の危害発生の防止を図っている。

(1) 旧食品衛生法に基づく許可を要する食品関係施設数及び監視指導状況

区 分 施設数 新規許可件数 継続許可件数 廃止件数 監視件数

飲食店営業 1,603 0 0 195 166

菓子製造業 341 0 0 95 39

乳処理業 0 0 0 0 0

特別牛乳さく取処理業 0 0 0 0 0

乳製品製造業 2 0 0 0 3

集乳業 0 0 0 0 0

魚介類販売業 84 0 0 8 24

魚介類せり売営業 0 0 0 0 1

魚肉ねり製品製造業 1 0 0 0 0

食品の冷凍又は冷蔵業 1 0 0 3 2

かん詰又はびん詰食品製造業 4 0 0 0 0

喫茶店営業 247 0 0 0 1

あん類製造業 1 0 0 0 0

アイスクリーム類製造業 45 0 0 11 7

食肉処理業 6 0 0 0 10

食肉販売業 84 0 0 8 22

食肉製品製造業 2 0 0 0 1

乳酸菌飲料製造業 0 0 0 0 0

食用油脂製造業 1 0 0 0 4

マーガリン又はショートニング製造業 1 0 0 0 1

みそ製造業 2 0 0 0 5

醤油製造業 1 0 0 0 1

ソ－ス類製造業 2 0 0 1 1

酒類製造業 2 0 0 0 0

豆腐製造業 2 0 0 1 3

納豆製造業 1 0 0 0 0

めん類製造業 4 0 0 1 2

そうざい製造業 25 0 0 3 13

添加物製造業 2 0 0 0 2

食品の放射線照射業 0 0 0 0 0

清涼飲料水製造業 3 0 0 0 3

氷雪製造業 0 0 0 0 0

総数 2,467 0 0 435 311



(2) 改正食品衛生法に基づく許可を要する食品関係施設数及び監視指導状況

区 分 施設数 新規許可件数 継続許可件数 廃止件数 監視件数

飲食店営業 1,969 917 0 210 1,068

調理の機能を有する自動販売機 24 7 0 0 3

食肉販売業 42 14 0 3 35

魚介類販売業 45 9 0 3 26

魚介類競り売り営業 1 0 0 0 0

集乳業 0 0 0 0 0

乳処理業 0 0 0 0 0

特別牛乳搾取処理業 0 0 0 0 0

食肉処理業 11 7 0 0 13

食品の放射線照射業 0 0 0 0 0

菓子製造業 231 86 0 13 136

アイスクリーム類製造業 6 2 0 0 6

乳製品製造業 1 0 0 0 2

清涼飲料水製造業 2 2 0 0 3

食肉製品製造業 0 0 0 0 0

水産製品製造業 2 1 0 0 5

氷雪製造業 0 0 0 0 0

液卵製造業 0 0 0 0 0

食用油脂製造業 0 0 0 0 0

みそ又はしょうゆ製造業 3 2 0 0 7

酒類製造業 2 2 0 0 4

豆腐製造業 0 0 0 0 0

納豆製造業 0 0 0 0 0

麺類製造業 9 3 0 0 13

そうざい製造業 84 34 0 4 54

複合型そうざい製造業 1 0 0 0 3

冷凍食品製造業 2 1 0 0 3

複合型冷凍食品製造業 1 0 0 0 4

漬物製造業 13 7 0 0 9

密封包装食品製造業 4 2 0 0 4

食品の小分け業 6 5 0 0 8

添加物製造業 0 0 0 0 0

総数 2,459 1101 0 233 1,406



(3) 届出を要する食品関係施設数及び監視指導状況

区 分 施設数 監視件数

魚介類販売業（包装済みの魚介類のみの販売） 12 3

食肉販売業（包装済みの食肉のみの販売） 36 7

乳類販売業 98 26

氷雪販売業 3 0

コップ式自動販売機（自動洗浄・屋内設置） 271 0

弁当販売業 7 0

野菜果物販売業 38 20

米穀類販売業 24 2

通信販売・訪問販売による販売業 1 0

コンビニエンスストア 151 26

百貨店、総合スーパー 96 68

自動販売機による販売業（コップ式自動販売機（自動洗浄・屋内設置）

を除く。）
160 0

その他の食料・飲料販売業 243 21

添加物製造・加工業（法第 13 条第１項の規定により規格が定められた添加物

の製造を除く。）
1 0

いわゆる健康食品の製造・加工業 0 0

コーヒー製造・加工業（飲料の製造を除く。） 32 1

農産保存食料品製造・加工業 9 3

調味料製造・加工業 18 4

糖類製造・加工業 0 0

精穀・製粉業 6 0

製茶業 1 0

海藻製造・加工業 2 3

卵選別包装業 4 6

その他の食料品製造・加工業 117 11

行商 3 0

集団給食施設 120 27

器具、容器包装の製造・加工業（ 合成樹脂が使用された器具又は容器包装の

製造、加工に限る。）
4 1

露店、仮設店舗等における飲食の提供のうち、営業とみなされないもの 0 0

その他 3 0

総数 1,460 229

(4) 監視指導状況総括

施設数 監視計画件数 監視実績件数
監視率（％）

施設比 計画比

許 可 施 設 5,007 1,900 1,717 34.3 90.4

許可施設以外の施設 1,460 300 229 15.7 76.3

合計 6,467 2,200 1,946 30.1 88.5



(5) 市民からの苦情・相談処理状況

（単位：件）

苦情の内容
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魚介類 4 - - - - - - - - - - - - - - 2 6

冷凍食品 - - 1 - - - - - - - - - 1 - - - 2

魚介類加工品 - - - - - - - - 1 - - - 1 - - - 2

肉卵類及びその加工品 2 - - - - - - - - - - - - 1 - - 3

乳・加工乳（生乳を含む。） - - - - - - - - - - - - - - - - 0

乳製品 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

乳等を主原料とする食品 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

マーガリン - - - - - - - - - - - - - - - - 0

アイスクリーム類・氷菓 1 - - - - - - - - - - - - - - - 1

穀類及びその加工品 - - - - - - 1 - - - - - - - - - 1

野菜類・果物及びその加工品 1 - - - - 1 - - - - 1 - - - - - 3

菓子類 3 1 - - - - 1 - - - - - - - - 2 7

清涼飲料水 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

酒精飲料 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

氷雪 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

水 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

かん詰・びん詰食品 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

弁当類 4 4 1 - 1 - - - - - - 1 - - - - 11

そうざい及びその半製品 3 1 - - - - - - - - - - - - - - 4

複合調理品・メニュー食品 18 6 3 1 - - - - - - - - - - - 1 29

調味料（除みそ、しょうゆ） 1 - - - - - 1 - - - - - - - - - 2

健康食品 2 - - - - - - - - - - - - - - - 2

容器包装詰加圧加熱殺菌食品 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

その他 2 1 - - 1 - - - 1 - - - - 1 - 2 8

添加物及びその製剤 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

器具及び容器包装 - - - - - - - - - - - - - - - - 0

おもちゃ - - - - - - - - - - - - - - - - 0

食品外 - - - 2 - - - - - - - - - - - 2 4

不明 1 - 1 1 - - - - - - - - - - - 1 4

計 42 13 6 4 2 1 3 0 2 0 1 1 2 2 0 10 89



２ 食品検査事業

市内の食品製造施設で製造される食品及び食品の流通拠点である市場、スーパーマーケット等で

流通する食品等を収去し、残留農薬、残留動物用医薬品、添加物、微生物、その他必要な検査を実

施することにより違反食品を排除し食品の安全性を確保している。

食品等の収去検査状況

収去検体数 違反検体数
違 反 理 由

備 考
微生物 理化学 表示 その他

魚介類 4 0 - - - -

冷凍食品 11 0 - - - -

魚介類加工品 8 1 1 - - - 大腸菌群(1)

肉卵類及びその加工品 30 1 1 - - - 腸内細菌科菌群(1)

乳・加工乳 2 0 - - - -

乳製品 1 0 - - - -

乳類加工品 0 0 - - - -

アイスクリーム類・氷菓 18 0 - - - -

穀類及びその加工品 14 0 - - - -

野菜類及びその加工品 39 0 - - - -

菓子類 47 0 - - - -

清涼飲料水 12 0 - - - -

酒精飲料 2 0 - - - -

かん詰・びん詰食品 0 0 - - - -

その他の食品 56 0 - - - -

器具及び容器包装、おもちゃ 7 0 - - - -

総数 251 2 2 0 0 0



３ 食中毒調査・対策事業

食中毒発生時に、患者の症状、喫食状況の聞き取り調査を実施すると共に、検便検査、施設・機

械･器具類の拭き取り及び食品残品の検査を行い、食中毒の発生原因の究明を行っている。

また、従事者に対する衛生講習などを実施し、再発防止を図っている。

食中毒発生状況

発生日 原因施設 摂食者 患者（死者再掲） 原因食品 病因物質

6月8日 飲食店 1人 1人（0人） にぎり定食 アニサキス

8月23日 飲食店 8人 2人（0人） 8月20日に調理・提

供された食事

腸管出血性大

腸菌O157

11月25日 飲食店 37人 16人（0人） 11月24日に調理・

提供された食事

ノロウイルス

3月5日 仕出し屋 15人 6人（0人） 3月4日に調理・提

供された食品

ノロウイルス

４ 行政処分

食中毒の発生に伴い、飲食店営業施設３件の営業禁止処分（営業の全部）を行った。

行政処分状況 （単位：件）

許可の取消
営業の
禁停止

施 設 の
改善命令

物品の廃棄
回収命令

そ の 他 告 発

許 可 営 業 － 3 － － － －

非許可営業 － － － － －

総数 － 3 － － － －

５ 食品の自主回収

令和３年６月以降、食品リコール（自主回収）を行う場合、食品衛生法及び食品表示法に基づき、

食品衛生申請等システムへ届出することが義務化され、再発防止対策等を指導した。

自主回収着手届出日 対象食品 原因

6月5日 弁当 賞味期限表示の誤表示

7月21日 調理冷凍食品 食品表示の欠落

10月30日 調整豆乳 変質・風味異常

12月20日 菓子 食品表示の欠落

1月4日 そうざい 消費期限表示の誤表示

1月15日 洋生菓子 賞味期限表示の欠落

2月7日 野菜果物乾燥品 食品表示の欠落



６ 岡崎市食品衛生管理優秀店認定制度

岡崎市食品衛生管理優秀店認定要綱に基づき、食品関係営業者等が自ら行う食品衛生管理につ

いて、一定の水準にあると認められる施設を認定し、自主的衛生管理を推進し、衛生管理の不備

に起因する食中毒等の未然防止に寄与することを目的として、市独自の認定制度を設けている。

令和５年度はゴールドクラス１施設、シルバークラス２施設を新たに認定した。

認定状況（令和５年度末） （単位：施設数）

クラス ゴールド シルバー ブロンズ 合 計

認定施設数 29 25 3 57

７ 災害時における食品の衛生確保等の協力に関する協定

地震、風水害その他の災害又は危機発生時における食の安全を確保するため、避難所等での食品

の衛生確保に関する衛生指導の実施等について、「災害時における食品の衛生確保等の協力に関す

る協定」を岡崎市食品衛生協会と平成21年８月11日に締結している。

「災害時等における食品衛生業務マニュアル（令和５年度版）」に基づき、協定に関する具体的

な対応の確認を行い、令和５年度岡崎市地域総合防災訓練に岡崎市食品衛生協会と共に参加した。

８ 食品衛生協会の育成

岡崎市食品衛生協会が実施する事業のうち、食品営業施設に対し食品衛生指導員が行う巡回指導

事業（巡回指導及び検証検査）、及び食品衛生指導員の知識の取得、技術の研鑽及び資質向上のた

めの研修事業について補助することにより、食品営業施設の衛生管理の向上を図っている。

補助対象事業実績

巡回指導（人） 検証検査（件） 指導員研修（人）

延388 273 延563



９ 食鳥検査・食鳥処理場指導事業

「食鳥処理の事業の規制及び食鳥検査に関する法律」に基づき、食鳥処理場の監視指導と食鳥検

査を実施することにより、食鳥肉の安全を確保している。

年間処理羽数が30万羽を超える「大規模食鳥処理場」に対しては、「公益社団法人愛知県獣医師

会」に検査を委託し、実施した。

食鳥処理場数及び立入検査等状況

大規模

食鳥処理場

認定小規模食鳥処理場
届出食肉
販売業者

計生体処理を
行 う 施 設

生 体 処 理 を
行わない施設

施 設 数 1 － 2 － 3

立入検査件数 5 － － － 5

外部

検証

立入検査件数 5

細菌検査件数 5

収 去 検 体 数 10 － － － 10

食鳥検査状況

施設区分 区 分 検査(確認)羽数 廃棄羽数

大 規 模 成鶏 3,742,124 70,746

認定小規模

成鶏 0 0

ブロイラー 292 0

区分別 計
成鶏 3,742,124 70,746

ブロイラー 292 0

合計 3,742,416 70,746

10 食品衛生法第24条に基づく「令和６年度岡崎市食品衛生監視指導計画」の策定

市民の意見を募集（１月５日～２月２日）し、その意見に対する本市の考えを示したうえで、

「令和６年度岡崎市食品衛生監視指導計画」を策定した。

また、令和４年度の実施結果については、「令和４年度岡崎市食品衛生監視指導結果」として取

りまとめ、令和５年６月に公表した。

11 調理師等免許受付等事務

調理師、製菓衛生師、ふぐ処理師の免許受付等事務を愛知県から委任され、実施している。

免許受付等状況 （単位：件）

区分 受験受付
免許証交付
受付・交付

書換え交付
受付・交付

再 交 付
受付・交付

計

調 理 師 免 許 21 15 17 53

製菓衛生師免許 3 8 3 0 14

ふぐ処理師免許 2 0 0 0 2



12 食品衛生講習会等の開催

食中毒発生防止等の衛生知識の普及啓発を行うため、食品等事業者並びに消費者を対象とした講

習会等を開催している。

食品等事業者対象 （単位：回・人）

開催回数 参加人数

食品衛生教育講習会 44 1,238

食品衛生責任者養成講習会 4 330

食品衛生責任者再講習会 4 491

ノロウイルス食中毒予防特別講演会 1 63

合計 53 2,122

消費者対象 （単位：回・人）

開催回数 参加人数 備考

食品衛生出前講座等 21 628

食品衛生特別講演会 1 57 ストリーミング配信含む

合計 22 685

13 食の安全・安心推進に関する意見交換会

食の安全・安心推進に関する意見交換会を開催し、本市が実施する食品の安全対策について協議

を行い、効果的かつ円満な施策の推進を図っている。

開催状況

回 開催月日 内容

第１回 令和５年８月

岡崎市食の安全・安心推進協議会のあり方について

令和４年度岡崎市食品衛生監視指導実施結果について

ＨＡＣＣＰ制度化に関する今年度の本市の取り組みについ

て

第２回 令和６年２月 令和６年度岡崎市食品衛生監視指導計画案について

14 行事等における飲食提供行為の指導

学校・町内会等における行事等において、ＰＴＡ・地域住民等が自ら主催運営する等の理由によ

り食品衛生法第55条に基づく営業の許可を要しない飲食提供行為について、行事等の主催者からの

届出により食品等の取り扱いについて指導を行っている。

令和５年度は384件の行事等における飲食提供行為について指導を行った。


