
 

第３ 衛生検査事業 

 

１ 衛生検査事業 

感染症及び食中毒等発生時における原因究明検査、食品及び水質等各分野における微生物及び理

化学検査を実施し、行政指導等を実施するうえでの科学的根拠となるデータを提供している。また、

市民、事業者等からの依頼検査も実施している。 

 

２ 病原微生物検査 

感染症患者発生時や食中毒等健康被害発生時の原因究明及び拡大防止のための検査を実施してい

る。また、食品、給食関係従事者等を対象として赤痢菌、サルモネラ属菌、腸管出血性大腸菌O157

の依頼検査を実施している。 

 

(1) 依頼検査 

（単位：件）  

 検査項目 住民 その他 合計 

細菌学的検査 

赤痢菌 － 4,758 4,758 

サルモネラ属菌 － 4,758 4,758 

腸管出血性大腸菌O157 － 1,901 1,901 

臨床学的検査 尿 1 － 1 

 

(2) 行政検査（感染症・食中毒等に関する検査） 

（単位：件） 

検査分類 
・検体名（検体数） 

検査項目 
検査数 

（陽性数） 

感染症関係 

・糞便  （30） 

・喀痰（2） 

腸管出血性大腸菌O157  27 

腸管出血性大腸菌O6  3 

レジオネラ属菌  2 

食中毒･苦情関係 

・食品    （8） 

・ふき取り（4） 

・糞便   （63） 

細菌数  0 

大腸菌群  0 

大腸菌  0 

腸管出血性大腸菌O157  0 

病原性大腸菌  39(1) 

黄色ブドウ球菌  43(4) 

サルモネラ属菌  44 

セレウス菌  45(2) 

ウェルシュ菌  40(1) 

カンピロバクター・ジェジュニ／コリ  27 

腸炎ビブリオ  11 

ノロウイルス  55(19) 

サポウイルス  0 

 

 

 

 



 

３ 食品等検査 

食品衛生に関する行政指導のため、市内で製造、流通している食品等について、成分規格、アレ

ルゲン物質、残留農薬及び衛生指標となる細菌等の検査を実施している。また、食品事業者からの

依頼検査も実施している。 

 

(1) 依頼検査 

(単位：件) 

   

品名   
（検体数） 

 

 

検査項目 

氷
雪 

 

野
菜
果
物
及
び 

そ
の
加
工
品 

菓
子
類 

そ
う
ざ
い
及
び 

そ
の
半
製
品 

合 
 

 

計 

(1) (9) (3) (16) (29) 

細菌数 1 9 － 10 20 

大腸菌群 1 9 3 16 29 

大腸菌 － 3 － 11 14 

黄色ブドウ球菌 － 3 － 10 13 

サルモネラ属菌 － 3 － 10 13 

 

(2) 収去検査（細菌検査） 

                          （単位：件） 

 

     品名   
 （検体数） 

 

 

検査項目 

 

魚
介
類 

冷
凍
食
品 

魚
介
類
加
工
品 

肉
卵
類
及
び
そ
の
加
工
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乳
・
加
工
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乳
製
品 

ア
イ
ス
ク
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ー
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及
び
そ
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加
工
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野
菜
類
・
果
物
及
び
そ
の
加
工
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菓 

子 

類 

清
涼
飲
料
水 

そ
の
他
の
食
品 

合 
 
 
 
 

計 

(4) (7) (8) (7) (2) (1) (14) (4) (5) (32) (12) (74) (170) 

細菌数 4 7 4 5 2 － 14 4 3 32 － 66 141 

大腸菌群 4 7 8 － 2 1 14 － 3 32 12 66 149 

E.coli 4 － 4 2 － － － 4 2 32 － 66 114 

腸炎ビブリオ 4 － 4 － － － － － 1 － － 8 17 

黄色ブドウ球菌 4 － 4 7 － － － 4 5 32 － 66 122 

カンピロバクター・ 

ジェジュニ／コリ 
－ － － 5 － － － － － － － － 5 

サルモネラ属菌 － － 4 2 － － － － 2 32 － 66 106 

腸内細菌科菌群 － － － 5 － － － － － － － － 5 

容器包装詰加圧加熱殺菌 

食品中で発育しうる微生物 
－ － － － － － － － － － － 8 8 

 

 



 

(3) 収去検査（理化学検査） 

   （単位：件）  

 

 

       品名  （検
体数） 

 

 

 

 

検査項目 

 

冷
凍
食
品 

魚
介
類
加
工
品 

肉
卵
類
及
び
そ
の
加
工
品 

乳
・
加
工
乳 

乳
製
品 

穀
類
及
び
そ
の
加
工
品 

野
菜
類
・
果
物
及
び
そ
の
加
工
品 

菓
子
類 

清
涼
飲
料
水 

酒
精
飲
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そ
の
他
の
食
品 

器
具
及
び
容
器
包
装 

合
計 

(3) (8) (22) (2) (1) (11) (51) (8) (12) (2) (2) (7) (129) 

無脂乳固形分 － － － 2 － － － － － － － － 2 

乳脂肪分 － － － 2 1 － － － － － － － 3 

比重 － － － 2 － － － － － － － － 2 

酸度 － － － 2 － － － － － － － － 2 

水分 － － － － 1 － － － － － － － 1 

シアン化合物 － － － － － － 4 － － － － － 4 

酸価・過酸化物価 － － － － － － － 2 － － － － 2 

ヒ素、鉛、カドミウム － － － － － － － － 12 － － － 12 

カドミウム及びその化合物 － － － － － 8 － － － － － － 8 

着色料 － 4 2 － － － 2 2 － － － － 10 

漂白剤・酸化防止剤 － － － － － － － － － 2 － － 2 

発色剤 － － 2 － － － － － － － － － 2 

保存料 － 8 2 － － － 2 － － 2 － － 14 

甘味料 － 8 － － － － 2 － 2 － － － 12 

残留農薬 3 － － － － 9 30 － － － － － 42 

残留動物用医薬品 － － 20 － － － － － － － － － 20 

アレルギー物質 

(えび、かに、くるみ、小麦、

そば、卵、乳、落花生) 

－ － － － － 2 － 4 － － 2 － 8 

溶出試験 
重金属（Pbとして）、 
KMnO４消費量、蒸発残留物 

－ － － － － － － － － － － 4 4 

溶出試験 
重金属（ヒ素、鉛、カドミウム） 
蒸発残留物、フェノール、ホルムアルデヒド 

－ － － － － － － － － － － 3 3 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

(4) 行政検査（細菌検査等） 

 検査項目 検査件数 

監視指導関係等 

・食品（80） 

細菌数 80 

大腸菌群 60 

腸内細菌科菌群数 20 

公益財団法人岡崎市学校給食協会関係 

・食品（12） 

細菌数 12 

大腸菌群 12 

大腸菌 12 

黄色ブドウ球菌 12 

サルモネラ属菌 12 

監視指導関係 

・おしぼり（1） 

色及び臭い、大腸菌群、

黄色ブドウ球菌、一般細

菌数 

1 

 

(5) 行政検査（理化学検査） 

 検査項目 品名 件数 

農務課 残留農薬 野菜類及び果物 15 

監視指導関係 強壮系医薬品成分 

（ｼﾙﾃﾞﾅﾌｨﾙ、ﾀﾀﾞﾗﾌｨﾙ） 
健康食品 2 

痩身系医薬品成分 

（ﾌｪﾝﾌﾙﾗﾐﾝ、N-ﾆﾄﾛｿﾌｪﾝﾌﾙﾗﾐﾝ、ｼﾌﾞﾄﾗﾐﾝ、甲

状腺末） 

健康食品 2 

 

４ 水質検査 

環境衛生に関する行政指導のため、市内のプール施設及び浴場、特定建築物などの水質検査を

実施している。また、一般家庭等で使用している井戸水、学校、幼稚園等の遊泳用プ－ル水、公

衆浴場の浴用水等の検査を設置者等からの依頼により実施している。 

なお、環境部総合検査センターにて実施する水道、河川等の水質検査のうち、細菌学的検査に

ついては衛生検査係において検査を実施している。 

 

(1) 依頼検査 

ア 井戸水、受水槽等（検体数278）         （単位：件） 

 検査項目 検査数 

細菌学的検査 

一般細菌 277 

大腸菌群 1 

大腸菌 276 

 

 

 

理化学的検査 

 

 

 

塩化物イオン 276 

有機物（全有機炭素（TOC)の量） 275 

pH値 276 

味 222 

臭気 276 

色度 276 

濁度（比濁法） 276 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

理化学的検査 

硝酸態窒素及び亜硝酸態窒素 97 

亜硝酸態窒素 93 

有機物等（KMnO４消費量） 1 

蒸発残留物 1 

カルシウム・マグネシウム等（硬度） 1 

鉛及びその化合物 1 

亜鉛及びその化合物 1 

鉄及びその化合物 1 

銅及びその化合物 1 

マンガン及びその化合物 1 

カドミウム及びその化合物 1 

水銀及びその化合物 1 

ヒ素及びその化合物 1 

六価クロム化合物 1 

フッ素及びその化合物 1 

シアン化物イオン及び塩化シアン 1 

陰イオン界面活性剤 1 

フェノール類 1 

有機リン 1 

 

イ プール水（検体数11）               （単位：件） 

 検査項目 検査数 

細菌学的検査 
一般細菌 11 

大腸菌 11 

理化学的検査 

有機物等（KMnO4消費量） 11 

pH値 11 

濁度（比濁法） 11 

 

ウ 浴用水（検体数18）                （単位：件） 

 検査項目 検査数 

細菌学的検査 
大腸菌群数 13 

レジオネラ属菌 18 

理化学的検査 
濁度（比濁法） 13 

有機物（全有機炭素（TOC)の量） 13 

 

 

(2) 行政検査 

 検査項目 プール水 浴用水 冷却塔水 合計 

（検体数） (1) (17) (12) (30) 

細菌学的 

検 査 

一般細菌 － － － － 

大腸菌 － － － － 

大腸菌群（数） － 13 － 13 

レジオネラ属菌 － 14 12 26 



 

理化学的 

検 査 

有機物（全有機炭素（TOC）の量） － － － － 

有機物等（KMnO4消費量） 1 13 － 14 

pH値 1 13 － 14 

味 － － － － 

臭気 － － － － 

色度 － － － － 

蒸発残留物 － － － － 

硝酸態窒素及び亜硝酸態窒素 － － － － 

亜硝酸態窒素 － － － － 

鉛及びその化合物 － － － － 

亜鉛及びその化合物 － － － － 

鉄及びその化合物 － － － － 

銅及びその化合物 － － － － 

濁度 1 13 － 14 

塩化物イオン － － － － 

総トリハロメタン － － － － 

 

(3) 検査補助（環境部総合検査センター受付） 

（単位：件） 

 検体 検査項目 検体数 

細菌学的検査 

水道水 

一般細菌 740 

大腸菌 740 

従属栄養細菌 40 

水道水以外 

（工場排水、地下水、公共用水域等） 

大腸菌群数 260 

一般細菌 28 

大腸菌 27 

ふん便性大腸菌群数 32 

 

５ 精度管理事業 

試験検査の信頼性を確保するため、外部精度管理、内部精度管理及び内部点検を実施している。 

 

(1) 外部精度管理 

検査機関 検査項目 

一般財団法人食品 

薬品安全センター 

秦 野 研 究 所 

食品細菌検査：E.coli、一般細菌数、サルモネラ属菌 

食品理化学検査：食品添加物(保存料、着色料)、残留農薬（アトラジン、クロル

ピリホス、チオベンカルブ、フェントエート、フルトラニル及

びフェニトロチオンの6種農薬中3種） 

食品表示関連精度管理：特定原材料検査 

愛知県衛生研究所 

微生物部会：Shigella sonnei、Salmonella Enteritidis、腸管出血性大腸菌 O26、

Escherichia albertii 

理化学部会（水質）：フッ素及びその化合物 

理化学部会（食品化学）：保存料 

国立感染症研究所 
厚生労働省外部精度管理事業 

腸管出血性大腸菌の遺伝子検査 



 

※その他、愛知県主催の微生物検査技術研修会、寄生虫検査技術研修会、水質検査技術研修会、

食品化学技術研修会への参加により、検査精度の向上に努めている。 

 

(2) 内部精度管理 

検査機関 検査項目 

岡崎市保健所 

食品細菌検査：検査毎にBioBall又は枯草菌による回収率検査を実施 

食品理化学検査：検査毎に添加回収試験を実施 

年1回5回繰り返し検査を実施 

水質検査：細菌数／年1回5回繰り返し検査を実施 

     大腸菌／試薬のロット切替え毎に大腸菌添加試験を実施 

 

(3) 内部点検 

ア 食品GLP 

保健政策課医務指導係係長を信頼性確保部門責任者とし、検査記録票等の点検を実施してい

る。 

イ 水質GLP 

生活衛生課環境衛生係係長を信頼性確保部門管理者とし、検査記録票等の点検を実施してい

る。 

 

６ 調査研究 

日常検査の中で、信頼性及び検査精度の確保に努めると共に、以下の研修会、会議及び共同研究

等へ参加することで、技術レベルの向上を図り積極的に調査研究を行っている。 

(1) 西三河地区保健所試験検査技術研修会 

(2) 保健所等試験検査技術研修会（愛知県） 

(3) 厚生労働科学研究費補助金 新興・再興感染症及び予防接種政策推進研究事業「腸管出血性大

腸菌（EHEC）感染症等の病原体に関する解析手法及び共有化システム構築のための研究」 


